
INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

(IGP)

Baccano invita subito al secondo bicchiere. Si lascia godere
fino all’ultima goccia, “gioioso” e molto profumato; la sua
etichetta richiama, con l’eclissi di luna e sole, la possibilità di
essere gustato sia di giorno che di notte. Baccano, con preva-
lenza di sangiovese e un raffinato taglio tra syrah e merlot,
evoca all’esame olfattivo il profumo dei ciliegi circostanti la
Certosa.
Ha un corpo largo, concentrato, con tannini decisi e quasi
croccanti, in armonia con una componente alcolica ben
equilibrata.
Notevole il finale gustativo in crescendo. Può essere servito
anche fresco a 11, 12°. È il vino ideale per chi voglia “fare
baccano”.   

Vitigno: 80% Sangiovese, 20% Syrah
Qualificazione: Toscano Rosso
Affinamento:

Aspetto: Rosso rubino con accennate sfumature
granato

Profumo: Intenso, di frutta a bacca rossa
Sapore: Buon corpo con tannini ben disposti ma con

un anima nervosa che lo supporta
Alcolicità: 13,5%
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Prima in acciaio per 3 mesi, dopodiché 
per 6 mesi in barrique di rovere francese



INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

(IGP)

: 80% Merlot, 20% Sangiovese 
Qualifictions: Toscano rosso

Baccano makes you want a second glass straight away. Delicious 
right to the last drop, “joyful” with an inviting bouquet; its label, 
featuring a solar lunar eclipse, evokes the possibility to enjoy this 
wine both by day and by night. 
Baccano is made mostly with Sangiovese, with the addition of a 
refined blend of Syrah and Merlot, and sensory examination 
reveals the scent of the cherries that grow around the Certosa. 
It has a full, concentrated body with evident, almost crunchy 
tannins that harmonise beautifully with a well-balanced alcoholic 
component. The finish develops considerably on the palate. It can 
be served chilled, at 11-12°C. 
The perfect wine for making a noise or, in Italian, “fare baccano”. 

Vineyards

Aging: Steel barrels for 3 months, then for 6 months in French oak barrels
Aspect: ruby red with light shadows of grenade
Perfume: intense, red fruits 

Flavour: good body with well-placed tannins but with a nerved soul 
                supporting it

Alcohol content: 13,5%  


